LE GATEAU AUX POMMES
INGREDIENTS

e 1 YAOURT e 4 POMMES e 4 (EUFS
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e 2 POTS DE FARINE e 2 POTS DE SUCRE e /> POT D’HUILE e 1 SACHET LEVURE
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e UN MOULE e UN FOUET e UN e UN e UN SALADIER
EPLUCHEUR COUTEAU
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1) JEPLUCHE LES POMMES AVEC L'EPLUCHEUR.
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2) JE DECOUPE LES POMMES EN PETITS MORCEAUX AVEC LE COUTEAU.
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3) JE METS LES INGREDIENTS DANS LE SALADIER.




4) JE MELANGE AVEC LE FOUET.
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5) JE PLACE LA PATE DANS UN MOULE ET JE LAISSE CUIRE DANS LE FOUR A 200°C PENDANT 30
MINUTES.

R




